VINGARDSRESA 17-21 maj 2027

MANDAG17 maj

Du hamtas upp pa flygplatsen med buss. Ankomst till Hotel XIX i Beziers centrum ca 1 timme senare, runt lunchtid.
Efter du fatt ditt rum och packat upp kan du vila en stund eller g ut pa stan. Det ar helgdag i Frankrike, s3 allt &r lite
lugnare idag. Tar du dig hit pa egen hand , sa ses vi pa hotellet.

Hotel XIX. https://www.hoteldixneuf.com

Mitt i Beziers centrum. Nyrenoverat och med mycket smakfullt inredda
rum. Ligger precis bredvid parken och Beziers Bellagio fontan och har en
trevlig uteservering for glass, smaratter, kaffe och andra drycker

Det finns dven en liten bar och sallskapsrum for gaster men ocksa for
allménheten.

Hotellet har tva restauranger, ett Michelin-rekommenderat brasseri och
4 enitaliensk restaurang. Bada ar mycket populéra.

Runt hotellet finns ett stort antal restauranger och butiker

Kontinental frukost. Hiss till alla vaningar. 0 minuters promenad till centrum och Gamla stan.

19.00 Middag pa PICA PICA
Vi traffas kl 18.15 pa hotellets uteservering.

Ni hade en tidig morgon sa vi tar det lugnt ikvall. Pica-Pica, vagg i vagg med hotellet, &r en blandning
av brasserie och tapasbar med Michelinerkannande, vilket gor det till en popular motesplats i hjartat
av Beziers.

| spetsen finns Lionel Lévy, som erbjuder en elegant och valsmakande bistromeny. Efter tio ar pa
Michelinkrogen L'Alcyone i Marseille, ansvarar han nu fér bade Pica Pica, stjarnkrogen Calice,
Beziers basta ”italienare”, Cocci, samt ett ambitiost projekt pa Chateau de Lignan.

Béziers ar en stad med 85 000 invanare. Har finns allt en
fransk stad behover: bagerier, restauranger, vingardar, marknader, men ocksa
medborgerlig stolthet. Det finns "Do" -platser och det finns "Be" -platser. "Do" -
platser har s manga museer, platser etc, att du kanner dig skyldig att alltid vara
upptagen. "Be" -platser har ocksd manga saker att gora, men det &r inte
nodvandigt att besoka alla. Det som ar viktigt ar att ta in atmosfaren pa platsen.

Béziers ar en "Be" plats. Det tickar i alla rutor. ” If you’re looking for a holiday spot
that checks all of the boxes, Béziers has the architecture of Paris, the beaches of
Cannes, the food and wine and hospitality of Tuscany and the prices of Cedar Rapids”.

Huvudgatan heter Allée Paul Riquet, for att hedra arkitekten for regionens storsta prestation. Canal du Midi byggdes pa
1700-talet som ett satt att ansluta Medelhavet med Atlanten, utan att behova passera det omtvistade Gibraltarsundet. Nu
240 kilometer lang fungerar kanalen med sina olika slussar bade som en form av turistattraktion.

Det finns en helt ny 650 meter gangvag som férbinder staden med slussarna i Fonseranes pa Canal du Midi.

Béziers ar den aldsta staden i Frankrike, 2600 ar, efter att ha varit ockuperade sedan romartiden. En av broarna till staden
har funnits sedan 1200-talet och Saint Nazaire-katedralen har statt har sedan 1300-talet. Det finns manga grander
stangda for bilar for att de inte ar tillrackligt breda - de byggdes nar dsnor och vagnar var den enda transportsattet.

Béziers huvudgata stracker sig fran stadsteatern till Poeternas tradgard som har fint promenadstrak, fageldammar och
grona harliga grasmattor. Har finns statyer av franska forfattare, darav namnet. Parken forbinder Allée Paul Riquet med
tagstationen pa andra sidan parken och &r en harlig plats for en picknick. Langs allén hittar du marknader, vissa av
veckans dagar, som saljer allt fran skrap till blommor, mat och vin. Allés Paul Riquet har forvandlats fran en stor P-plats


https://www.hoteldixneuf.com/

till en park som bade lokalbefolkningen och besokare kan njuta av. Under sommaren byggs har en sommartradgard och
en Bellagiofontan erbjuder en 20-minuters show varje kvall. Till jul skapas i stallet ett vinterlandskap.

En del av Béziers nyheter ar en rolig promenad for att hitta 24 vaggmalningar éver hela staden som ar skapade for att ”lura
ogat”. Vaggmalningarna berattar historien om Béziers genom 6gonen pa sina hjaltar, inklusive motstdndsmannen Jean
Moulin fran andra varldskriget och poeten Moliére.

Frankrike har investerat enormt mycket i regionen kring Béziers. Har vaxer staden fram och mangder av nya fina butiker
och restauranger har 6ppnats senaste aret.

TISDAG 18 maj
Vi moéter upp vid hotellet 09.45

10.30 DOMAINE MAS ONESIME- biodynamisk

Harfinnsvarldens éldsta s.k. underjordar som harstammar fran eran Kenozoikum, for si s
déar 66 miljoner ar sedan. Vinrankornas rotter kdmpar sig djupt ner i marken, ibland 40 meter,
for att fa naring och utveckla sina frukter.

Mas Onésime ligger pa sluttningarna i La Liquiére, en avde 7 sma pittoreska byarna som
utgor appellationen. Vad som fick farfars farfars far Adrien att, i
borjan av 1800-talet, forsoka sig pa att odla marken har, férstar
ingen. 1920 tog Onésime over verksamheten och bérjade goravin
i sin kallare under familjens hus. 5
Dagens biodynamiska och frdscha viner gors av sonsonsonen Olivier, vinbonde och oenolog. ”Mas
Onésime aterspeglar min dnskan att skapa och dela detta genom mina viner, min karlek till
terroir och min passion for denna vackra region dar jag foddes.” sager Olivier Villaneuva.

Vinerna &ren "the voice from a newwine world” enligt John Vilja- vinexpert och bronsmedaljoriVin VM. Har pa plats med var
svenske varldsmastare Ulf Palmnas.

Detarettudda besok pa sa sattatt Olivier inte har nagon provningslokal, utan vi star och testar hans vin runt ett campingbord i
caven, bland tankar och cementagg. Narheten till verkligheten &r sldende!

Lunch 12.30 LE CARTE DE TIMBREE
3 ratters lunch med vin i grannbyn pa en vélbesokt familjerestaurang som satsar pa regions och arstidens produkter. Har &r ofta
fullbokat av lokalbefolkningen.

P4 vag tillbaka till hotellet stannar vi till vid Pradine La Bas, en vilkind tillverkare av olivolja och andra olivprodukter
Olivgarden drivs av dgaren och olivoljeexperten Francine Buesa.

Har tillverkas otroligta olivoljor under hennes ledning. Man har pa sina omfattande odlingar sex olika typer av oliver och
tillverkar olika typer av olivolja for olika anvdndning somraden.

| den vackra lilla butiken finns férutom olivoljan, ocksa hudvardsprodukter, tapenade, marmelad osv.

En vaning upp kan du efter provningen njuta av konst. Har hittar man valrenommerade konstnarer fran hela varlden och en
utstallning som alltid ar levande.

19.30 Middag pa LE PATIO, ca 5-10 minuters promenad fran
hotellet, mittinne i Gamla stan
Ar det bra vader sitter vi under det stora olivtrddet pd innergérden

och ater var treratters middag med regions viner till.




ONSDAG 19 maj
08.15 Vi hamtar vid hotellet lite tidigare eftersom vi ska aka en bit i dag

10.00 Vi ska inat landet till DOMAINE ROSIER dar vi traffar vinbonden Michel Rosier.
Pa garden far vi en introduktion till Blanquette och Cremant. Vi tittar pa verksamheten och
testar gardens mousserande viner.

Vingarden startades i Champagne men flyttade verksamheten till Limoux 1982. Man borjade
plantera Chardonnay, Chenin, Mauzac och Pinot, som vaxer pa 450 m hojd. 1984 fick man sin
appellation Blanquette de Limoux.

Bubblande vin skapades av munkarna i St.Hilaire 1531. Vinet som nyligen buteljerats och var noggrant
korkad borjade bilda bubblor ... och varldens férsta mousserande vin hade fotts. Pa vag till Domaine
Rosier tar vi vagen upp i bergen for att beskada klostret dar allt boérjade. Arkivdokument daterade 1544
och 1585 intygar aktheten av Blanquette. Det finns dokument fran 1794 som visar hur uppskattat vinet
var i hela Frankrike .

Historien berattar att Pierre Perignon tillbringande sex manader pa St Hilaire 150 ar senare och ldrde sig att tillverka vin med bubblor med
den “traditionella metoden”, inspirerad av Blanquette Ancestral. Han skrev ned instruktioner om druvor, teknik, blandningar och tog
tillverkning till Champagne, dar han lyckades gora det dannu mer populart. Resten ar histora, men originalet kommer harifran!

Och det ska vi testa tillsammans med gardens Cremant och Ancestral.

Efter besoket dker vi till den beromda befésta staden Carcassonne, nagra mil bort.

12.30 Lunch pa restaurang Le Jardin de la Tour du Plo
Har kan vi rekommendera den berémda Casserole, alltsa den franska grytan som har sitt ursprung i grannstaden Castelnaudary.

Occitanie (Languedoc) ar ett gammalt romersk och grekiskt omrade med minnen
och ldmningar fran antiken. La Cité de Carcassonne dr en medeltidsborg vars dldsta
delar ar fran 200-talet. Fastning bestar av en dubbel ringmur med 53 torn och den
1,6 kilometer langa yttre ringmuren féljer den inre muren och ar byggd pa 1200

TR T

talet. Borgen ér ett helt litet samhalle och de sma medeltidsgranderna ar fyllda av
affarer och restauranger. Har finns fast bosatta innevanare och under terminerna hors barnroster fran skolgarden, tvatt hanger ute i
tradgardarna och bilar tar sig forsiktigt fram i granderna. Under sommarmanaderna dock ar det ett vélbesokt turistmal, sa ett besok har
rekommenderas helst under var eller host. Rester av mycket gamla boséttningar ar daterade till runt 3500 f.Kr. Pa 500-talet f.Kr. blev
Carcassonne en romersk smastad s.k Oppidum, med namnet Carsac och en viktig handelsplats for hela regionen.

Under 1100 talet fanns manga katarer i omradena runt Carcassonne. Katarismen, kattare, var en sekt baserad pa kristen tro. | borjan av
1200-talet var Carcassonne mycket rikt. Antalet invanare 13g runt 4 000. Stadens vicomte gav de katarer som bodde i omradet religionsfrihet
och den katolska kyrkan kande stor oro éver denna utveckling. Paven Innocentus Ill beordrade att militdr skulle sattas in mot katarerna. Han
forklarade heligt krig efter att ha beskrivit katarerna som satanister. Efter att ha intagit Beziers och dodat alla 20 000 invanarna, tvingade
paven Carcassonne att ge sig. Da hade staden varit beldgrad i tva veckor. Langt innan dess hade sa gott som alla manniskor flytt staden
genom underjordiska gangar och héll sig gémda sig i skogarna runtomkring. Staden finns pa Unescos varldsarvslista.

15.00 DOMAINE de FONTENELLES- ekologisk och bee-friendly

P3 vag tillbaka maste vi hdlsa pa hos Thierry Tastu, var gemytlige och hérlige slottsherre pa Domaine
de Fontenelles. Gardens viner ar stora favoriter hos manga. Alla certifikat och utmarkelser pd
vaggarna vittnar om stdndiga framgangar. Vi kdnner till hans Le Poete, Notre Dame, Renaissance for
att ndmna nagra. Eller det fantastiska Moural de Salomon som bara gors vissa ar.Vinet som AR
Salomons skatt.

Eftermiddag och kvall ar ledig

Du valjer sjalv mellan Beziers stora restaurangutbud. Vill du ha hjalp att boka sager du bara till. Eftersom du bor mitt i
centrum ar det gangavstand tilli stort sett alla.



TORSDAG 20 maj
Vi hamtar pa hotellet kl 9.15

10.15 CLOS BAGATELLE - ekologisk

Domaine Clos Bagatelle betyder ” liten doméan ”. Det var under rendssansen som den har
termen gav sitt namn at vingarden i Saint Chinian. 1623 kopte Pierre Mercadier en plott och
planterade sina forsta vinrankor. 1963 togs garden dver av Christine Deleuze mor

Garden arvs fran mor till dotter och idag drivs den av Christine sjélv och Marie, Christines
dotter, som efter 4 ars studier, nu ar redo att ta dver.

Christine kdper standigt nya vinfalt pa ganska stort avstand fran sjdlva garden for att kunna
skapa varierande viner med manga olika druvor. Och fran olika terroir. Subtila och elegant
viner som ger mersmak!

Garden tillhor en av de mer vdlkdnda och omskrivna i regionen och det var ocksa till denna gard som
deltagarna pa Vin-VM 2018 akte pa sin lediga dag. Och ytterligare en gang 2021 och 2023!

12.00 Lunch pa vingarden med regions produkter tillsammans med gardens vin.

Eftermiddagen ar ledig

19.30 Kvillens kulinariska middag intar vi pa L ALTER / NATIVE *.

Gilles Goujon skapar en meny fokuserad pa fisk och grénsaker. Malet ar att transportera dig till en
helt ny gastronomisk niva och att fa dig att resa, fran “de djupaste _

, T
rétterna, till de djupaste haven” w? 3 "‘g
Detta ar en upplevelse i trevlig miljo och perfekt service, med Bruno i
ledningen och Eric som chefssommelier.

Vi borjar med ett glas regionalt mousserande i deras tradgard.

Auberge du Vieux Puits heter Gilles Goujans andra restaurang, en
trestjarnig krog utanfér Narbonne. Restaurangen skadades under de
enorma branderna sommaren 2025, men man lyckades réddda den undan lagorna.

FREDAG 21 maj
Hemresedag

10.30 Vi checkar ut och reser mot Montpellier och flygplatsen. Restid 1 tim.

Ha en mycket bra resa hem och valkommen ater

Pris: 1485€ / person ( med reservation for ev prishojningar utom var kontroll)

Detta ingar i priset

e  Skyttel t.o.r Hotel XiX - Montpellier Aeroport

e 4 natter pa 4-stjarnig hoteli delat dubbelrum, inklusive frukost.
e Valkomstdrink

e Luncheroch middagar inkl. utvalda viner enligt program

e 1 middag pa Michelinkrog (med 12 serveringa)r inkl vinpaket

e  4vingardsbesok

e Transporter med buss under dagarna

e Parkering- och motorvagsavgifter

e  Turistskatt



e Guidning under alla dagar

Tillkommer

Resa till Montpellier.

e Forslag Norwegian Képenhamn-Montpellier direkt 17-21 maj 2027. Pris 1462 Skr i dagslaget (16/6) !
Handbagage ingar. Formodligen begriansat antal platser

Eventuella 6vriga 6nskemal samt mat och dryck utanfér programmet.

Bestdlla hemvin

De viner fran omradet som vi provar kan du ocksa bestalla
pa plats och fa levererade direkt till din dorr via UPS.

Kladsel

Virekommenderar att du har bekvdama skor. Det blir korta promenader pa vingardarna ochivinkallare. Har kan vara nyspolat och

vivill inte att du halkar. Manga vinprovningar sker ocksa staende.

En vinkallare kan vara ganska sval, ta gdrna med dig nagot som &r lite varmt, dven om vadret &r stralande Det finns ingen sarskild kladkod.
Virekommenderar vardaglig, avslappnad och bekvam kladsel. Ingen forvantar sig att man ska kla upp sig till maltiderna, det &r inte ”
franskt”. Inte ens pa Michelinkrog. Men, det ar heller inget som hindrar att man tar pa sig nagot annat fér middagen, om man vill. De
flesta fransman ar avslappnat kladda.

Matallergi

Vikan hantera praktiskt taget alla typer av allergier. Dock maste vivetaigod tid innan resan borjar.

Reseforsakring

Vivillunderstryka nyttan av att ha heltdckande reseférséakringar om olyckan skulle vara framme. Manga

hemforsakringar och kreditkort har olika typer av forsakringsskydd men kontrollera garna vad dessa innebar, fore
resan.

Vi har resegaranti.

Resan har begransad tillganglighet for personer med funktionshinder. Vingardar ar inte rullstollsanpassade.

Vireserverar oss for program-och prisjusteringar som ligger utanfor var kontroll.
Valméttivarsoliga delavvarlden

Maria & Kjell Hansby- La Maison Hansby
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